Deluxe French Whip

Epoxy filled for superiour durability and to help prevent contamination due
to accumulation of food particles. Solid handle for better balance and more

sanitary.

Batidores franceses inoxidables, de lujo
El mango sélido brinda mayor estabilidad y es mds higiénico. Relleno
con resina epoxy para una durabilidad superior y para ayudar a evitar la
contaminacion debida a la acumulacion de particulas de alimentos.

ITEM O/A/L
DFW10 10" - 25.4 cm
DFW12 12"-30.5cm
DFW14 14" - 35.6 cm
DFW16 16" - 40.6 cm
DFW18 18"-45.7 cm
DFW20 20" -50.8 cm
DFW22 22"-55.8 cm
DFW24 24"-60.9 cm
Long Handle Whips

Stainless steel. Sturdy, long handle ideal for deep mixer bowls. Ball diameter is 8.3"-- 21 cm

Batidores de mango largo

Mango fuerte y largo, ideal para bols para mezclar profundos. Acero inoxidable. Didmetro de la

bola: 21 c¢m (8 1/4 pulg.).

ITEM
MWwW40

DESC

Batidores de mayonesa (con forma de Ildgrima)

Mayonnaise Whip (Teardrop shape) /

Mixing Bowls
18/8 stainless steel. Mirror finish. Satin interior. Rolled
edge. 0.7 mm thickness.

Bols para mezclar

Acero inoxidable 18/8. Acabado espejo. Interior satinado.

0.7 mm de espesor.

ITEM CAP

$871  0.75Qt--0.76L
$872 15Qt-14L
S873 3Qt-2.8L
S874 4Qt-3.7L
S875 5Qt-4.7L
S876 6Qt-5.7L
S877 8Qt-7.8L
S878 10Qt-9.5L
$879 12Qt-123L
$880 16Qt-15L
S$881 20Qt-19L

DIA
6.5"-16.5cm
7.8"-20cm
9.5"-245cm
10.5"-27 cm
11.5"-30cm
12"-31cm
13.5"-34 cm
14.5"-36.5cm
16.3"-41cm
17.5"-44.5cm
18.8"-48 cm

Kitchen Service | Servicio de cocina

For airy egg whites, whipped cream and
meringues. Excellent at eliminating lumps and
introducing air.

Para montar claras de huevo, crema batida y
merengues. Excelente en la eliminacion de grumos
y en la introduccidn de aire

- Deluxe Stainless Piano Whips
Solid handle for better balance and more sanitary. Epoxy filled for superior
durability, and to help prevent contamination due to accumulation of food

particles. 11 soldered wires.

Batidores de lujo, de alambre de piano,
inoxidable

El mango sélido brinda mayor estabilidad y es mds higiénico. Relleno con resina
epoxy para una durabilidad superior y para ayudar a evitar la contaminacion debida
a la acumulacion de particulas de alimentos. 11 alambres soldados.

ITEM O/A/L

DPW10 10" --25.4cm
DPW12 12"-30.5cm
DPW14 14" -35.6 cm
DPW16 16" -40.6 cm
DPW18 18" -45.7 cm

O/A/L
40"--101.6 cm

ﬁ— I;ﬁ Mixing Bovxrllrs

Stainless steel. Mirror finish. Rolled edge.

Bols para mezclar

Acero inoxidable. Acabado espejo. Borde enrollado

ITEM CAP DIA

Deep Mixing Bowls 0.4 mm thickness / 0.4 mm de espesor
18/8 stainless steel. Mirror finish. Rolled edge. §771  0.75Qt-.76 L  6.5"-16.5cm
0.7 mm thickness. $772  15Qt-14L  7.9"-20cm
Bols profundos para mezclar $773  3Qt-28L  9.9"-25cm
Acero inoxidable 18/8. Acabado espejo. Borde S774 4Qt-37L 10.7" - 27 cm
enrollado. 0.7 mm de espesor. A 4'7 ) 11'5 292

t-4. .5"-29.2cm
ITEM CAP DIA S776 6.8Qt-6.41L 12.5"-31.8cm
575900 0.75Qt-.76L 5.3"-13cm s777 8Qt-7.81L 13.3"-34 cm
575901 1.5Qt-1.4L 6.9"-18 cm $778  105Qt-99L 15"-38.1cm
575903 3Qt-2.8L 8.7"-22 cm §779 13Qt-123L  16"-40.6 cm
575904 4Qt-3.7L 9.8"-25cm 5881 20Qt-19 L 18.8" - 48 cm
575906 6Qt-5.71 10.9"-28 cm 0.5 mm thickness / 0.5 mm de espesor
575908 8Qt-7.8L 11.8"-28cm 5780 16 Qt- 15 L 17.7" - 45 cm
575912 12Qt-1141L 14" -36.cm 5781 20Qt-19 L 19" - 48 cm
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