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Sartenes para freír, de tres capas
ITEM DIM

Tri-Ply

1 Stainless steel cooking surface  
for superior cooking performance

Superficie de acero inoxidable para  
un rendimiento de cocción superior

2 Aluminum mid layer for even heat  
transfer on bottom and sides

Capa de aluminio al medio para una transferencia uniforme 
del calor en la parte inferior y los costados

3 Stainless steel outer layer is  
induction ready and easy to clean

La capa de acero inoxidable externa está lista para 
inducción y es fácil de limpiar

Tri-Ply Stainless Cookware
Three layers of metal are seamlessly bonded 
together –bottom layer of stainless steel, 
a mid layer of aluminum and top layer of 
stainless steel alloy with superior thermal 
conductivity.

Batería de cocina de acero inoxidable, de tres capas 
Tres capas de metales adheridas entre sí. Una capa inferior 
de acero inoxidable, una capa intermedia de aluminio y 
una capa superior de una aleación de acero inoxidable con 
excelente conductividad térmica. 

Sartenes de tres capas con acabado  
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